@ GARUTI

CANTINA DAL 1920

MENU

Giovedi 16 giugno 2016 ore 19.30

ANTIPASTO
Pan brioche accompagnato da paté di fegatini di pollo, paté di carote e zenzero,
ricottina fresca su insalatina mista

Vino: Lambrusco di Sotbara DOP “Rosa”

PRIMO
Tortelloni di ricotta del Caseificio di Santa ILucia con burro e salvia
Vino: Lambrusco di Sotbara DOP “Podere C3 Bianca”

SECONDO
Pollo al Lambrusco con contorno di verdure in padella

Vino: Lambrusco di Sorbara DOP “Podere Ca Bianca”

DOLCE
Dolce a sorpresa
Dolci misti al forno
Vino: Lambrusco di Sorbara DOP “Gjoia”, spumante rosato

28,00€ a persona
pet prenotazione: 059/902021 info@agtiturismogaruti.it

Ore 19.30 Cena

a seguire spettacolo e intrattenimento musicale

(Obbligo di prenotazione)
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